
Perlend,
prickelnd,
blubbernd,
belebend.

S C H W E P P E S  L E M O N  |  S C H W E P P E S  T O N I C 				      3 . 5

S A N B I T T E R  |  G I N G E R I N O  |  C A M P A R I  S O D A 		           3 . 8

S O L T E R R A  [Eigenkreation 2023 zur Eröffnung unserer Poolhäuser Solterra]   6 . 5
Prosecco, Mineralwasser, Limette, Johannisbeere, Minze 				  
oder alkoholfrei 										             5 . 5

2 0 !  [Eigenkreation 2026 zur Feier unseres 20. Geburtstags]		           6 . 5
Prosecco, Limoncello, Mineralwasser, Zitrone, Thymian 

				  
I T A L I C U S  S P R I T Z  									            8 . 5
süßer Likör mit Bergamotte-Note, Prosecco

H U G O  |  V E N E Z I A N O 								           6
oder alkoholfrei										             5

P R O S E C C O 										            4 . 5
Valdobiaddene Brut

Aperitifs.



B I E R  V O M  F A S S 							     

Forst Kronen									        4 	 6

Hefeweizen									         4 	 6
							     

B I E R  A U S  D E R  G L A S F L A S C H E 				  

Forst 1857									         4

Forst Felsenkeller								        4

Forst alkoholfrei 0,0%							       4

Hacker-Pschorr								        4

Mooser Liesl									        4

Stiegl Hell								               4
							     

0 . 3    0 . 5

M I N E R A L W A S S E R 							       1 . 3 		   2 . 8 	           5 . 4

mit oder ohne Sprudel	

N A T U R W A S S E R  0  K M 							                      2 . 5

Karaffe							     

S Ä F T E 								         	 2 . 8 	 5 . 6

Holunder, Himbeere, Apfel + Co.
gespritzt mit oder ohne Sprudel

			 
S Ü D T I R O L E R  A P F E L S A F T 				          

pur										          2 . 8 	  5 . 6
gespritzt mit oder ohne Sprudel 						     2 	  4 				  
		

S O F T D R I N K S 								        2 . 8 	 5 . 6

Cola, Fanta, Limo + Co.

0 . 2  	  0 . 4    0 . 5    0 . 7 5    1 . 0

Erfrischung.



Wein -
ein Kunstwerk
im Glas.

S P E Z I A L A B F Ü L L U N G  C A M P I N G  T I S E N S

L O K A L  A U S  T I S E N S  |  P R I S S I A N

B I O L O G I S C H



R O S É - S E K T  S W I N G 								           2 5 	    
Z O L LW E G H O F

Leuchtend rote Farbe, Bio-Rosé-Sekt aus Lana, fr isch, 
fruchtig, ideal als Aperit if  oder zu Antipasti  und Vorspeisen.

S E K T  C O M I T I S S A  P A S  D O S É  R I S E R V A 					       4 9  		
S E K T K E L L E R E I  L O R E N Z  M A R T I N I

Strohgelb, feine Perlage, Duft nach Honigwaben, 
Brotkruste, Feuerstein, Banane. Voll ,  harmonisch, 
anhaltend. Ideal als Aperit if,  zu Vorspeisen und Fisch.

Schaum-
weine.

S Ü D T I R O L

P R O S E C C O 							          			      2 4 	  4 . 5
VA L D O B I A D D E N E  B R U T
Venetien. Treviso. Valdobbiadene

Weicher, harmonischer Schaumwein. Ideal als Aperit if,  zu 
Antipasti ,  Fisch und leichten Vorspeisen.

G R A N D E  C U V E E  A L M A  F R A N C I A C O R T A 		                  6 1  		
B E L L AV I S TA
Lombardei.  Brescia. Erbusco

Preisgekrönter Schaumwein von Bellavista, breitgefächertes 
Bukett mit weißen Blüten und reifen Früchten, würzig und 
nachhaltig im Geschmack.

I T A L I E N



Weiss-
weine.

S Ü D T I R O L

W E I S S B U R G U N G E R  C A M P I N G  T I S E N S  				              2 4 	  4 . 5
B I A N C O  –  S P E Z I A L A B F Ü L L U N G
K E L L E R E I  N A L S / M A G R E I D
 
Strohgelber Weißburgunder, Duft nach reifen Äpfeln und 
süßer Ananas, elegant und rassig, knackig fr isch mit 
schöner Säure. Ideal als Aperit if,  zu Vorspeisen, hel lem 
Fleisch und Fischgerichten.

W E I S S B U R G U N D E R  P I C H L 						               3 0
W E I N G U T  G R O S S K E M AT

Pichl [Südtiroler Dialekt für Hügel].  Reifer Duft nach Apfel , 
Zitrus, Pfirsich, Holunderblüte und blumigen Aromen. 
Elegante Finesse und lebendige Frische im Trunk. 
Angenehmer Abgang. Schön zu leichten und hellen Speisen.

W E I S S B U R G U N D E R  S C H U L T H A U S E R 				             2 9 
K E L L E R E I  S T.  M I C H A E L  E P PA N 

Dezent und zurückhaltend, fruchtig und frisch. Duft nach 
Apfel ,  Aprikose, Birne, feine Säure, cremige Frucht. Ideal als 
Aperit if  und zu Südtiroler Spezial itäten.

C H A R D O N N A Y  K A L K 							                2 8     4 . 6
K E L L E R E I  N A L S / M A G R E I D

Duft nach reifem Apfel ,  Melone, Banane. Frisch, saftig, 
anhaltend. Perfekt als Aperit if  für Sommerabende, ideal zu 
Vorspeisen und Pastagerichten.

C U V É E  P R I S S L A ´ 						               		     3 0
Z O L LW E G H O F  |  I R M G A R D  W I N D E G G E R

Cuvée aus den PIWI-Sorten Souvignier Gris und Muscaris aus 
Prissian und Lana. Frische und Mineral ität aus dem Mittelgebirge, 
breite Fülle der warmen Talsohle. Ideal als Aperit if,  zu Antipasti , 
Risotti ,  Pasta, Fisch und hellem Fleisch.

S A U V I G N O N  P R I S C U S  							                3 5 
W E I N G U T  S C H L O S S  W E H R B U R G  |  A N S I T Z  U N T E R P E C K

Vielschichtig und komplex, Bukett von Holunder, Agrumen, 
weißem Pfirsich, Zitronenmelisse. Dicht,  gute Länge, große 
Mineral ität.  Ideal zu Cremesuppen, Fisch und weißem Fleisch.

S A U V I G N O N  M A N T E L E  							               3 9 	  6
K E L L E R E I  N A L S / M A G R E I D

Kräftiges Strohgelb, komplex, Duft nach Pampelmuse, 
Holunder und Pfeffer.  Frische Struktur,  saubere Kraft am 
Gaumen. Fabelhaft als Aperit if,  zu Vorspeisen und Spargel.



N A T U R W E I N  S A U V I G N O N  B L A N C  N A T I V  				       4 2
W E I N G U T  S C H L O S S  W E H R B U R G  |  A N S I T Z  U N T E R P E C K

Orange-/Naturwein, spontan auf der Maische vergoren, 
Hefelager im Barrique, minimale Schwefelgabe, ungeschönt 
und unfi ltr iert .  Duft nach Birne, Apfel ,  komplex und 
langanhaltend, Pfirsich und Aprikose am Gaumen. Ein Muss 
für Naturwein-LiebhaberInnen und Experimentierfreudige.

G O L D M U S K A T E L L E R  P F E F F E R E R 					             2 8 	  5
K E L L E R E I  S C H R E C K B I C H L

Würzige Aromatik mit Pfeffernote. Leicht,  mit jugendlicher 
Frische. Zarte Fruchtaromen nach Muskat. Elegant, spritzig 
und charaktervoll .  Perfekt als Aperit if,  zu Salaten, hel lem 
Fleisch und vegetarischen Gerichten.

G E W Ü R Z T R A M I N E R  S E L I D A 	  					              2 9
K E L L E R E I  T R A M I N

Stroh- bis goldgelb, in der Nase eine breite Palette an 
fruchtigen Noten von tropischen Früchten bis hin zu 
würzigen Pfeffernoten und der charakteristischen Rose. Am 
Gaumen eine dezente Süße, unterstützt von saftiger Säure. 
Lange anhaltend. Hervorragend zu Vorspeisen mit Fisch 
sowie Pasteten und zu Hartkäse. 

I T A L I E N

L U G A N A  C A T U L L I A N O 						                      2 8
C A N T I N A  P R AT E L L O
Lombardei.  Brescia. Padenghe am Gardasee

Blumige und fruchtige Aromen in der Nase, mittlerer 
Körper, Limette und Granny-Smith-Apfel .  Am Gaumen 
Balance von weißen Blüten und gelben Früchten. Ideal zu 
gegri l ltem Fisch, Meeresfrüchten und Pastagerichten.

V E R D I C C H I O  C A M P O  D E L L E  O C H E 			                  2 8
FAT T O R I A  S A N  L O R E N Z O
Marken. Ancona. Montecarotto

Strohgelb, Aromen von Akazie, Birne, Apfel und Mandel, 
blumige Note mit Safran. Frischer Geschmack, intensiver 
Abgang mit leicht bitteren Noten. Perfekt zu Fisch- und 
Gemüsegerichten.

G A V I                 						                            3 1
T E N U TA  L A  S C O L C A
Piemont. Alessandria.  Gavi

Helles Strohgelb, feines, fr isches Bukett,  sehr trocken, 
ausgeprägte Säurenote. Ideal zu Vorspeisen, Fisch, 
Meeresfrüchten, weißem Fleisch.



L A G R E I N  R O S É 								                   2 7 	  4 . 5
W E I N G U T  R O T T E N S T E I N E R
											           	  
Fruchtig-frische Aromen von Kirschen, Himbeeren und 
roten Johannisbeeren. Schöne Frische, angenehme Säure, 
langanhaltender Abgang. Ideal als sommerlicher Aperit if,
zu Bruschetta, Risotto und leichten Fischgerichten.			 

C U V É E  R O S É 						                      		     2 8
K E L L E R E I  N A L S / M A G R E I D

Aroma nach Erdbeere, Kirsche und einem Hauch von 
Mandeln. Frisch im Geschmack, ausgewogene Säure, leichte 
Mandelnoten im Abgang. Schön zu kalten Fischvorspeisen.

Rosé-
weine.

S Ü D T I R O L

C H I A R E T T O  S A N  E M I L I A N O 							         2 8
C A N T I N A  P R AT E L L O
Lombardei.  Brescia. Padenghe am Gardasee									      
		             	  
Kirschrot mit rubinroten Reflexen, fr isch in der Nase mit 
Aromen von Mandelblüte, Banane, Kaiserbirne, Zeder und 
Goldapfel .  Fruchtig, leicht,  zartbitter im Geschmack. Perfekt 
zu Fisch, Meeresfrüchten und vegetarischen Gerichten.				 

I T A L I E N



Rot-
weine.
S Ü D T I R O L

S T .  M A G D A L E N E R  C A M P I N G  T I S E N S 					       2 4 	   4 . 5
R O S S O  –  S P E Z I A L A B F Ü L L U N G
K E L L E R E I  N A L S / M A G R E I D 	  

Intensives Rubinrot,  kräftige fruchtige Aromen von Kirsche, 
roten Beeren und Mandeln mit leicht getoasteten Noten. 
Elegant-kräftige Struktur,  fr ische Fruchtigkeit ,  feinkörnige 
Gerbstoffe. Perfekt zu traditioneller Südtiroler Küche.

V E R N A T S C H  S C H I A V A  								          2 8 	   
R E Y T E R  W E I N E 	  

Wein von über 100-jährigen Pergelreben in Tramin. Helles 
Rubinrot,  fr isch und fruchtig. Aromen von Kirsche, Walderd-
beere und roten Johannisbeeren, begleitet von floralen Noten 
und einem Hauch Mandel.  Elegant und saftig, feine Tannine, 
lebendige Säure, klar und präzise mit leicht würzigem, ani-
mierendem Abgang. Trinkfreudig. Ideal zu Südtiroler Küche.

C U V É E  I I I  H A N S 				     				            2 8   
Z O L LW E G H O F  |  I R M G A R D  W I N D E G G E R

Leichter Rotwein. Helles,  leuchtendes Rot, fruchtig mit feinen 
Tanninen. Bio-Cuvée aus PIWI-Rebsorten, ideal zu Knödel, 
Schlutzer,  Pasta, Brettl jause und zu Pizza.

C U V É E  P I N A T S C H 				     				            3 0   
W E I N G U T  S C H L O S S  W E H R B U R G  |  A N S I T Z  U N T E R P E C K

Leichter,  lebendiger Rotwein aus Vernatsch (70 %) und Blau- 
burgunder (30 %). Teilweise mit ganzen Trauben vergoren und 
anschließend im Holz ausgebaut. In der Nase fr ische Kirsche 
und feine Schokoladennoten.

B L A U B U R G U N D E R  P A T R I C I A 							        2 8 	   5
K E L L E R E I  G I R L A N

Granatrot,  fruchtiger Duft von Pflaumen und Johannis-
beeren, Noten von Holz und Nelken. Würzig, fr isch, mit 
präsenten Gerbstoffen und langem Abgang. Perfekt zu 
Pilzgerichten, Fleischsaucen, Braten und gereiftem Käse.

M E R L O T  H U B E R F E L D 						                     3 2
K E L L E R E I  S T.  PA U L S

Duft nach Zwetschgen, Maulbeeren, schwarzen 
Johannisbeeren und Herzkirschen. Feine erdige Noten, 
Hauch von Lakritze, Nelken und Zimt. Samtige Tannine, 
charaktervoller Körper, stoffiger,  langer Abgang. Ideal zu 
Fleischgerichten, Wildgeflügel und gereiftem Käse.



L A G R E I N  M U R I  G R I E S  					                           2 8 	   5
K L O S T E R K E L L E R E I  M U R I  G R I E S

Kräftiges Purpurrot,  vielschichtige Nase mit Veilchen, 
Schokolade, Zwetschgen und Gewürznelken. Elegant, 
samtig, mit feinen Gerbstoffen und Bittermandelnoten. 
Perfekt zu Fleisch, Gegri l ltem, Wild und Käse. 

L A G R E I N  R I S E R V A  A B T E I  M U R I 						         4 8
K L O S T E R K E L L E R E I  M U R I  G R I E S

Tiefes Granatrot,  konzentrierte Aromen, fr isch und fruchtig 
mit Noten von Kaffee, schwarzen Beeren und Himbeeren. 
Griff ige Gerbstoffe, fr ische Säure, komplex und lang-
anhaltend. Passt zu Pasta, Vorspeisen, Käse und Fleisch. 

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  R I S E R V A  S T A F F E S 	  		     4 4
W E I N G U T  KO R N E L L H O F

Dichtes Rubinrot,  intensive Frucht (Heidelbeere, Brombeere, 
Cassis),  würzige Noten (Pfeffer,  Wacholder, Lorbeer),  leichte 
Röstaromen. Am Gaumen komplex, angenehme Fülle,  griff ig, 
lang anhaltend. Passt zu gegri l ltem, roten Fleisch, Wild, Steak.			 

C U V É E  V A N G A R 				     				            2 9    5
K E L L E R E I  N A L S / M A G R E I D

Intensive Aromen von reifen Waldfrüchten, Cassis und 
Gewürzen. Weichheit und Eleganz des Merlot vereinen sich 
mit der Charakterstärke des Cabernet. Ein großer, 
anspruchsvoller Wein, ideal zu rotem Fleisch, Wild und Käse.

C U V É E  I L  C O N T E 					        				       3 5
W E I N G U T  M A N I N C O R

Leuchtendes, dichtes Rubinrot,  fruchtig nach kleinen Beeren, 
später würzig nach Lakritze, Pfeffer.  Dicht am Gaumen mit 
festem, feinem Tannin, burgundisch im Trinkfluss. Wunderbar
zu würzigen, mediterranen Vorspeisen und (rotem) Fleisch.

I T A L I E N

M O R E L L I N O  D I  S C A N S A N O 						               3 3
P O D E R E  4 1 4
Toskana. Grosseto. Magliano									       

Intensives Rubinrot,  Aroma von schwarzen Kirschen 
und Johannisbeeren, präsente Tannine, gut strukturiert 
und ausgewogen mit langem Abgang. Sehr angenehm.

B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O 						              7 5
T E N U TA  P I E T R O S O
Toskana. Siena. Montalcino									       

Intensive und komplexe Aromen nach kleinen roten 
Früchten, Vanil le und Marmelade, mit einem Hauch 
von Unterholz. Schöne Struktur und Frische, kräftiges 
feines Tannin, elegant und ausbalanciert,  langanhaltend.



I T A L I E N I S C H E  K L A S S I K E R 			                       5 . 5

Braulio, Ramazotti, Montenegro, Fernet & Co.				  

S C H N Ä P S E 									         4

Treber, Williams, Nusseler, Obstler, Himbeer				  

G I N  T O N I C 									         9 . 5

Distilled Dry Gin aus Südtirol
klassischer Gin-Geschmack, fein-fruchtig, mild	

G R A P P A  C H A R D O N N A Y  B A R R I Q U E 			    	 5
N O N N I N O

G R A P P A  S A R P A  O R O  D I  P O L I 					     5
P O L I

E S P R E S S O  .  E S P R E S S O  M A C C H I A T O 				    1 . 8

+ Sahne									                 + 0 . 2
+ entkoffeiniert								                + 0 . 2
		
		
E S P R E S S O  C O R R E T T O 							     

mit Likör oder Schnaps								        3 . 5

C A P P U C C I N O 									         3

+ Sahne									                 + 0 . 2
+ entkoffeiniert								                 + 0 . 2

A M E R I C A N O 									         3

Tasse Kaffee

L A T T E  M A C C H I A T O 							       3 . 8

+ entkoffeiniert								                + 0 . 2

Digestifs
 &  Ausklang.

W I R  S E R V I E R E N  F A I R - T R A D E - K A F F E E 

D E R  S Ü D T I R O L E R  R Ö S T E R E I  C A R O M A .


